Smaczna historia

Chcecie wierzy¢ to uwierzcie,
jak nie chcecie to nie wierzcie.
Rzecz ta dziata sie w Odessie.
Rok byt panski... (zapomniatem)
Lecytyny dzis$ nie bratem.
Nieistotne jest dla sprawy,

nic nie zmienia. Bez obawy.
Gtowa stara figle ptata,

lecz niewielka to jest strata,

bo za chwile jak znam zycie
date podam nalezycie.

Wiek z pewnoscig dziewietnasty.
W modzie panskiej was sumiasty.
A wsréd ksigzat i hrabiostwa,

w czasach owych brak domostwa,
gdzie kucharza by nie byto.
(przecietnego nie starczyto)
Mistrz to musiat by¢ prawdziwy-
smakow znawca osobliwy,

ktory stworzy takie dania,

ze btogosci masz doznania.

A smakoszy podniebienia-
mushie dreszczem zachwycenia.
PrzesScigali sie hrabiowie,

i ksigzeta, i carowie

kto kucharza ma lepszego —
wirtuoza kuchennego.

Co artystg w swej dziedzinie

i z swych potraw w $wiecie stynie.

Takim wiasnie mistrza mianem
i cieszgcym stawg panem

byt m¢j przodek — rodem z Francji,

krol kuchennej eleganciji.

Zwat sie Careme Antoni,

stawa o nim gtosna goni,

a historia o nim powie-

mistrz nad mistrze co sie zowie.
Kucharz krélow! Krél kucharzy-
co niebianskie strawy warzy.

Mistrz Antoni, jak przystato,
chociaz pracy nie miat mato,
przyjat ksiecia zaproszenie.
Ksigze z Rosji miat zyczenie
by w Odessie mistrz gotowat-
kuchnie jego nadzorowat.
Ksigze - Pawet miat na imie

i z dobrego serca stynie.
Stroganowdw z nim sie wigze-
bo tak zwat sie owy Ksigze.
Biednych goscit w swoim domu,
nie zatowat nic nikomu,

i czestowat obiadami-
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zwat to otwartymi dniami.

(Ale dos¢ juz na poczatek,
bo za chwile strace watek.
Zbyt historig tu zawiato)
Postuchaijcie co sie stato.

Mistrz Antoni dnia tamtego,
sztuke miesa wzigt chudego.

— Poledwica na kolacje

bedzie smakowata zacnie.

Juz miat miesko to przyprawiac,
na patelnie miat juz wktadac...
Wtem ustyszat fomot, trzaski,
pospadaty z Scian obrazki.
Ksigze wsciekty w garnki wpada
Zdrada! — krzyczy. Zdrada, zdrada!
Szablg ostrg wymachuije,

- Ja mu kosci porachuje!!!
Kucharz blady odskakuje,

zycie ledwo swe ratuje.

Pod stét czmychnat przerazony-
w reku z rondlem dla obrony.

Co za widok... Ksigze w szale
nie oszczedzat kuchni wcale.
Mieso z furig szablg sieka —
mistrz pod stotem cicho czeka.
Poledwica w kawateczkach,

w réznych kuchni zakgteczkach
i na Scianie, na kredensie-

jednym stowem wszystko w miesie.

Ksigze upust dat swej ztosci,
miesko zsiekat po catoSci.

A powodem zdrada byta.
Narzeczona jego mita,

ktéra wiernos¢ Slubowata-
stowa mu nie dotrzymata.

Mistrz sie zajat pocieszaniem-
strawy pysznej gotowaniem.
Razem z ksieciem w kuchni radzg
czy te scinki sie nadadza.
Pieprzem, mgka oproészyli

i na ttuszczu podsmazyli.
Potgczyli z pomidorem

i podlali to rosotem.

Dwie cebule i pieczarki

pokroili na talarki.

Na sam koniec tez Smietana

i papryki tak z pot grama.

Danie cudnie to pachniato,
jeszcze lepiej smakowato.

Gulasz powstat... cud, marzenie...
Ztos¢ odeszia w zapomnienie.

- Co tam taka narzeczona,

nie ta bedzie inna zona.

STRONA2z3

wydrukowano dnia: 16.01.2026

M
COPYRIGHT © ADB 2026



A jedzonko to podstawa.

Tak powstata stynna strawa,
Boeuf Stroganow nazywana,
w Swiecie calym przyrzadzana.

Alicja
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